TRUFLE MIGDALOWE
(okoto 20-23 sztuki)

SKEADNIKI:

- 150 g migdatow

- 200 g swiezych daktyli

- skorka otarta z 1 pomaranczy

- 1 tyzeczka ekstraktu migdatowego
- 1 lyzeczka mielonego cynamonu

- gar$¢ migdatéw podprazonych na suchej patelni i drobno posiekanych

PRZYGOTOWANIE:

Migdaty podrazam na suchej patelni i blenduje¢ je na make.

Make migdatowa przektadam do miseczki.

Do blendera wktadam daktyle, skorke pomaranczowa i ekstrakt migdatowy.
Dodaj¢ make migdatows, cynamon i dalej blenduje.

Z masy formuj¢ kulki wielko$ci orzecha wloskiego i obtaczam w drobno posiekanych

migdatach.



